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Unidades curriculares disponíveis para Programa IPL60+ 

1º Semestre 17-18 

Escola Superior de Turismo e Tecnologia do Mar - 
Peniche 

Animação Turística 

1º 

Ano 

Inglês para Animação I 

Introdução ao Turismo 

Comunicação e Desenvolvimento Pessoal 

Expressão Dramática Aplicada à Animação 

Música e Dança Aplicadas à Animação I 

  

2º 

Ano 

Inglês para Animação III 

Sistemas de Informação Geográfica em Animação Turística 

Psicologia e Sociologia do Lazer 

História da Cultura e das Artes 

Gestão de Artes e Espetáculos 

  

3º 

Ano 

Gestão Orçamental 

Animação e Desenvolvimento dos Territórios 

Dinâmica de Grupos 

Património Etnográfico 

Direito e Animação Turística 

Interpretação do Património 

 

Biologia Marinha e Biotecnologia 

1º 

Ano 

Biologia Celular 

Zoologia 

Química Geral  

Matemática 

Técnicas Laboratoriais I 

Métodos Estatísticos e Delineamento Experimental  
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2º 

Ano 

Introdução à Biotecnologia 

Bioquímica Metabólica 

Microbiologia do Ambiente Marinho  

Ecologia 

  

3º 

Ano 

Ramo: Biotecnologia 

Técnicas Instrumentais de Análise 

Biotecnologia Ambiental 

Tecnologia de Bioprocessos 

Biotecnologia Industrial e Alimentar 

Bioinformática 

Ramo Aquacultura e Pescas 

Aquacultura 

Biologia Pesqueira 

Controlo de Qualidade do Pescado  

Ictiologia 

Tecnologia das Pescas 

 
Engenharia Alimentar 

1º 

Ano 

Análise Matemática I 

Química Geral 

Biologia Geral  

Física 

Introdução aos Processos Industriais 

  

2º 

Ano 

Metabolismo 

Análises de Alimentos I  

Microbiologia Alimentar 

Fenómenos de Transferência 

Nutrição 

  

3º 

Ano 

Tecnologia Alimentar II 

Tecnologia de Bioprocessos  

Tratamento de Efluentes e resíduos   
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Análise Sensorial 

Tecnologia dos Produtos Animais 

Higiene e Segurança Alimentar 

 
Gestão de Eventos  

1º 

Ano 

Inglês para os Eventos I 

Matemática Aplicada à Gestão 

Introdução à Gestão de Eventos 

Introdução à Gestão de Empresas 

Turismo, Hotelaria e Eventos 

Antropologia dos Eventos 

  

2º 

Ano 

Finanças Empresariais 

Marketing Relacional 

Pesquisa de Mercado 

Planeamento de Eventos 

Catering para Eventos 

Finanças Empresariais 

  

3º 

Ano 

Gestão da Criatividade em Eventos 

Gestão de Recursos Humanos 

Reuniões, Congressos e Convenções 

Eventos Culturais, Artes e Espetáculos 

Inovação e Empreendedorismo 

Gestão da Criatividade em Eventos 

 
Gestão Turística e Hoteleira 

1º 

Ano 

Fundamentos do Turismo 

Inglês I 

Introdução à Gestão de Empresas 

Matemática Aplicada à Gestão 

Sistemas de Informação na Gestão 

  

2º 

Ano 

Turismo Cultural e Património 

Direito das Empresas 
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Enogastronomia 

Gestão de Recursos Humanos 

Gestão Financeira 

Turismo Cultural e Património 

  

3º 

Ano 

Ramo Gestão Turística 

Gestão de Operações Turísticas I 

Sociologia e Ética no Turismo 

Ordenamento e Planeamento em Turismo 

Contabilidade e Controlo de Gestão 

Gestão de Atrações Turísticas 

Gestão de Operações Turísticas I 

Ramo Gestão Hoteleira 

Gestão do Alojamento 

Práticas de Cozinha 

Gestão de Alimentação e Bebidas 

Contabilidade de Gestão Hoteleira 

Higiene e Segurança na Hotelaria 

Gestão da Qualidade 

 

Marketing Turístico 

1º 

Ano 

Inglês para o Marketing I 

Introdução ao Turismo 

Introdução ao Marketing 

Informática Aplicada ao Marketing 

Noções Fundamentais de Gestão 

Criatividade em Marketing 

  

2º 

Ano 

Marketing Relacional 

Comportamento do Consumidor 

Marketing Estratégico e Operacional 

Direito do Marketing e do Turismo 

Estatística Aplicada 

Marketing Relacional 
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3º 

Ano 

Ética Empresarial 

Gestão Orçamental 

Inovação e Empreendedorismo em Turismo 

Planeamento Estratégico no Turismo 

Publicidade 

Turismo e Desenvolvimento Sustentável 

 
Restauração e Catering 

1º 

Ano 

Espanhol para a Restauração I 

Noções Fundamentais de Gestão 

Princípios Gerais de Turismo 

Métodos Quantitativos 

Princípios Gerais de Hotelaria 

  

2º 

Ano 

Prática de Cozinha I 

Prática de Bar 

Qualidade Alimentar 

Gestão do Economato 

Gestão de Recursos e Serviços na Restauração 

  

3º 

Ano 

Catering Operacional 

Gastronomia Internacional 

Prática de Restaurante II 

Gastronomia e Vinhos 

Organização e Gestão de Eventos 

Gestão Orçamental 

 
Turismo 

1º 

Ano 

Comunicação e Relações Interpessoais 

Fundamentos do Turismo 

Inglês para o Turismo I 

Liderança e Gestão de Grupos 

Opção: Alemão I / Espanhol I / Francês I 

Sistemas de Informação em Turismo 
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Comunicação e Relações Interpessoais 

  

2º 

Ano 

Ambiente e Turismo 

Geografia de Portugal 

História da Arte 

Inglês para o Turismo III 

Património Gastronómico 

Opção: Alemão III / Espanhol III / Francês III 

  

3º 

Ano 

Animação Turística 

Inovação e Empreendedorismo 

Itinerários Turísticos 

Organização e Gestão de Eventos 

Técnicas de Agências de Viagens e Operadores Turísticos 

Opção: Alemão V / Espanhol V / Francês V / Inglês para o Turismo 

V 

 


